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DE TOMAAT

Soorten Tomaten zijn er in vele smaken en vormen i : =N ) H\* SRR/ _;,___.,{‘;] Ve

en in de kleuren wit, geel, oranje, lichtroze en rood. f ‘ : / DB OO LN 7 B

| Tomatenteler Tomaten groeien in de kas. De tomatenplant

§ groeit langs een touw omhoog. De teler zorgt ervoor dat de planten f

voldoende voedsel, licht, water en warmte krijgen.

? Het weerstation en de computer helpen hem daarbij.
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Ronde tomaat Pruimtomaat

Vleestomaat
Trostomaat

Cherrytomaat

- To en Tom aten tomaten, '
Tom at en To vrat tomaten.

Gewvicht De kleinste tomaat
weegt 2 gram, de grootste bijna
één kilogram.

Diewen De teler haalt van
de plant elke week zijtakken en
bladeren weg, zodat ze beter
groeit en grotere vruchten
voortbrengt.

Dieven wordt dat genoemd.
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Feest In het Spaanse stadje Bufiol wordt elk jaar op de
laatste woensdag in augustus het tomatenfeest La Tomatina
gehouden. Er wordt dan op straat een tomatengevecht
gehouden om de overvloed van de oogst te vieren.
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| Oogst De teler plukt de
tomaten en legt ze in een
doos. Trostomaten worden
per tros losgeknipt.
De tomaten gaan naar de
veiling. Daar worden ze
gekocht door handelaren
die ze verkopen in binnen-
en buitenland. Sommige
telers verkopen hun
tomaten rechtstreeks aan
een supermarkt.

| Voeding De tomatenplanten staan op

| substraat, bijvoorbeeld op steenwol. De plant kan
er goed in wortelen. In steenwol zitten geen
ziektekiemen of beestjes. Er zitten ook geen
voedingsstoffen in. Die krijgt de plant tegelijk met
het water via een slangetje en een druppelaar.

Ze krijgt precies zoveel als ze nodig heeft.

Puree, saus en soep Tomaten worden vers gegeten, maar ze worden ook
verwerkt tot tomatensap en -soep, puree, ketchup en tomatensaus. Vooral in [talié is
men er dol op. Pizza, macaroni, spaghetti en andere pastagerechten zonder
tomatensaus? Dat smaakt niet, vinden ze daar.

/ hommels. Die zorgen ervoor
i dat de bloemen worden
I bevrucht. Pas als dat is
gebeurd, groeien er
tomaten aan de plant.

HETKLEINE LOO 2007 WWW.GROENWERKT.NL HETKLEINE Loo 2007 WWW.GROENWERKT.NL



B 1=

Wit folie voor meer licht

=

Steenwol m

3
i
1
i}

—

“
Vruchtvlees een lekkere tomaat is
rijp, heeft een zoete, volle smaak en
voldoende vruchtvlees. Tomaten rijpen het
best in een vochtige omgeving bij 20° Celsius
Bewaar ze daarom niet in de koelkast.
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Druppelaar voor water en voeding
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%% Teelt Begin december zet de teler
nieuwe planten in zijn kas. Hij koopt ze van ¥
een bedrijf dat uit zaad nieuwe plantjes
kweekt. Tomaten worden geoogst tussen
februari en november. Aan een plant zijn
dan zo'n 250 tomaten rijp geworden.

| 7AW D -y

, z Ry, cB4 SRS

gﬁimﬁﬁ i .,gaiiggﬁ [1[] il
Ry

et plantgaten iy %.,h Sy e i

Wgag

TR
A ] Eaaﬁﬁgﬂ m!ﬁ !mngsma §§ﬁsm !I 7%
R EEliii“ﬁiE ceegfll iy lns EEEE i it
EEES .ii'm::gﬁig 'E oq) E itn EE“E!”E!Ji?ff:;;g;?f:[é: _____ £ ’
il e
.'iiﬁiz!ﬂ: s LN :

i

W

N

Telersvereniging Sommige telers verkopen hun
tomaten onder een merknaam. Ze telen één bepaald ras
tomaten en doen dat op dezelfde wijze. Deze telers werken
vaak samen in een telersvereniging.

/I Kaart met poppen

Nat, 5 -
van de sluipwesp. U””f‘lke Vijande, ity
i : ette
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I\Iatuurliike vijamden In de kas leven insecten en andere
diertjes die de tomatenplant belagen. Op gele kleefplaatjes ziet de
teler of er veel belagers in de kas zijn. Om de plant te beschermen

haalt hij natuurlijke vijanden, zoals de sluipwesp, in zijn kas.

Wlwisewm in Frankrijk heeft de tomaat
een eigen museum. Er worden meer dan
vijfhonderd rassen gekweekt. De Fransen
noemden de tomaat liefdesappel
('pomme d'amour’). Ze dachten dat je
door het eten van tomaten verliefd werd.
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Familie pe tomaat is
familie van de aardappel, de
aubergine en de peper.
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Computer De hoeveelheid
water en voedingsstoffen, de
temperatuur, de frisse lucht en het
koolzuurgas voor de groei worden
geregeld met de computer.

1520 De tomaat komt oorspronkelijk uit Zuid-
Amerika. Het zaad is omstreeks 1520 door de
Spanjaarden vanuit Mexico naar Europa gebracht.






